wir wissen unsere Region sehr zu schdtzen. Ein verantwortungsvoller
und bewusster Umgang mit der Natur liegt uns besonders am Herzen.

Zahlreiche einzigartige Kostlichkeiten finden wir, je nach Saison
in unserer direkten Umgebung, nur wenige Kilometer von unserer Haustiire entfernt.
Lange und unnétige Transportwege lassen sich damit vermeiden und schonen die Umwelt.

Nachstehend stellen wir euch ein paar unserer Partner und Lieferanten vor:

Schweine- & Rindfleisch
zum grofden Teil aus unserer eigenen liebevoll
und familidr gefiihrten Landwirtschaft
und tiber die Metzgerei Schultes, Zell am See

Wildfleisch
zu 100% aus eigener und heimischer Jagd
(im Umkreis von max. 10 km)

Bergkise & Bauernbutter
Augut — Fam. Pichler, Zell am See

Gemiise, Obst
Friichte Maier, Kitzbiihel

Brot & Gebiick
Naturbdckerei Lagler, Klagenfurt

Schnaps
zum grofden Teil aus eigener Brennerei
sowie vom Weingut Schmidt, Niederdsterreich

Hauswein
Weingut Schmidt, Niederosterreich

Eis
Eskimo, Bruck a. d. Glstr.
Bier
Kaiser Bier — Brauunion, Saalfelden
Pinzga Bier — Pinzgau Brdu, Bruck a. d. Glstr.

Getrinke
Horl Getrdnke, Viehofen

Kaffee

Dallmayr, Miinchen

Allgemein

Eurogast Sinnesberger, St. Johann i. T.

\ Vegetarisch/ vegerarian \’\’Vegan/ vegan C?Unser Tipp / our recommendation
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Klare kraftlge Rindssuppe / clear beef broth

mit Krduterfrittaten / with siiced herb pancake € 6,50

mit Kaspresskm')'del / with traditional cheese dumpling @ € 8,80
Tomatencremesuppe mit Basilikumpesto V'V €7,50
Cream of tomato soup with basil pesto
Hausgemachte Gulaschsuppe mit Gebick €8,80
Homemade goulash soup with bread

Q@JZ% den foleinen Q%)nymc
Carpaccio vom Hirsch aus eigener Jagd @ €15,80
mit Salat Bouquet, Parmesan und Olivenol dazu Toastbrot
Carpaccio of venison with salad bouquet, parmesan cheese and olive oil
Knusprig gebackener Bergkiise Y € 14,50
auf mariniertem Salat mit Preiselbeeren
Crispy fried local cheese on marinated salad with cranberry jam
Bunt gemischter Salat mit Hausdressing Y klein € 7,50
Mixed salad with house dressing gro €10,50
Schinken-Kiise Toast mit Ketchup und Mayonnaise € 6,50
Grilled ham and cheese toast with ketchup and mayonnaise
Portion Pommes mit Ketchup und Mayonnaise \, € 7,-
Portion of fries with ketchup and mayonnaise
Q@JZ% wundere kleinen g ddte

Konig der Lowen Y €10,50
kleine Pizza Margherita / small pizza margherita
Mickey Mouse €11,80
Kinder-Schnitzel vom Schwein mit Pommes, Ketchup und Mayonnaise
Kids Wiener Schnitzel of pork with french fries, ketchup and mayonnaise
SpongeBob Schwammkopf €12,50
Kinder-Hamburger mit Pommes, Ketchup und Mayonnaise
Kids Hamburger with french fries, ketchup and mayonnaise
Biene Maja \ V4 €11,80

kleiner Kaiserschmarrn mit Apfelmus / small ,, Kaiserschmarrn " with apple sauce
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Hausgemachte Bratwurst @
serviert mit Rostkartoffeln, Senf und Kren
Homemade “Bratwurst” served with roasted potatoes mustard and horseradish

Wiener Schnitzel vom Schwein
in der Pfanne gebacken dazu Pommes und Preiselbeeren
Wiener Schnitzel of pork served with french fries and cranberry jam

Tiroler Grostl

Gerdstete Kartoffelscheiben mit Zwiebel, geschnittenen Braten und Speck
sowie Petersilie und darauf ein Spiegelei
Fried potatoes with minced meat of pork, bacon, parsley and on top a fried egg

Wild-H amburger aus heimischer Jagd (50% Wild & 50% Schwein)

im Brioche-Brotchen mit Wildkrdutersalat, Tomate, Essiggurke und Zwiebel-Chutney

dazu Pommes, Ketchup und Mayo

Hamburger of local game (50% venison / 50% pork)

in a brioche-bun with wild herb salad, tomato, gherkin, onion chutney
served with fries, ketchup and mayo

Ragout vom Hirsch aus heimischer Jagd CQ

serviert mit Butterspdtzle und Rotkraut
Ragout of local venison served with spaetzle and red cabbage

Pinzgauer Kasnock'n N’

€16,50

€18,80

€15,80

€19,80

€ 24,-

€15,80

Hausgemachte Spdtzle mit Zwiebeln und Bergkdse obendrauf Rostzwiebeln und Schnittlauch

Local cheese ,,spaetzle“ special kind of noodles
with mountain cheese, roasted onions and chives

Hausgemachtes Kartoffelgulasch V €13,80
mit gegrillter Tomate und Gebdck
Potato goulash with grilled tomato and bread

7
Pizza Margherita \ V4 €12,50
mit Tomatensauce und Kdse / with tomato sauce and cheese
Pizza Salami €13,80
mit Tomatensauce, Kdse und Salami / with tomato sauce, cheese and salami
Pizza Capricciosa €13,80
mit Tomatensauce, Kdse, Schinken und Champignons
with tomato sauce, cheese, ham, and mushrooms
Jaga-Alm Pizza €14,80

mit Tomatensauce, Kdse, Speck, Champignons, Pfefferoni, Knoblauch und Zwiebel
with tomato sauce, cheese, bacon, mushrooms, pepperoni, garlic and onions
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Kaiserschmarrn CQ €14,80
serviert mit Apfelmus
“Kaiserschmarrn” sliced sugared pancake with apple sauce

Hausgemachter Apfel- oder Zwetschkenstrudel €6,-
Homemade apple strudel or plum strudel

mit Schlagobers oder Vanilleeis | with whipped cream or vanilla ice cream € 8,20
mit Vanillesauce | with vanilla sauce € 8,90
Eispalatschinke €10,80

1 Stk. gefiillt mit Vanilleeis dazu Schlagobers und Schokosauce
One pancake filled with vanilla ice cream, served with whipped cream and chocolate sauce

Gerne informieren dich unsere Mitarbeiter auch iiber hausgemachte Kuchen
von unserer Konditorin. Zahlreiche Eisbecher finden Sie in unserer Eiskarte.

Feel free to ask us about the homemade cakes from our pastry chef!”
You'll find a variety of ice cream sundaes on our ice cream menu.

Lhf Vecrbestellung

ab 2 Personen

Saftig gebratene Schweins- Hax'n pro Person
mit Semmelknédel, Bratkartoffeln, Sauerkraut und Natursauce (eine Haxe fiir 2 Pers.) € 26,-
Juicy roasted leg of pork with bread dumpling, fried potatoes and “sauerkraut”

Ripperl im Ofen gebraten nach Art des Hauses pro Person
dazu Folienkartoffel mit Sauerrahmsauce und gemischter Salat € 26,-

Spare Ribs of pork served with baked potato and sour cream sauce and mixed salad

Fondue ,,Bourguignonne* pro Person

(mit Fleisch von Schwein, Huhn, Rind und Wild) € 36,-
dazu servieren wir 5 verschiedene Saucen, Pommes und hausgemachtes Weifsbrot

served with meat of pork, chicken, beef and deer,

to it 5 different sauces, french fries and white homemade bread

wJaga — Hut“ pro Person

(mit Fleisch von Schwein, Huhn, Rind und Wild) € 40,-
dazu servieren wir 5 verschiedene Saucen, hausgemachtes Weif3brot,

Folienkartoffeln mit Sauerrahmsauce und gemischten Salat

Jaga Hut meal (with meat of pork, chicken, beef and venison)

served with 5 different sauces, baked potato with sour cream sauce,

white bread and mixed salad



